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Fours & grills KITER

K 100
Ref. 230026

 

K 100 est un désincrustant très alcalin pour milieu alimentaire
K 100 s'utilise en dégraissage de rénovation de fours, hottes, plans de
cuisson.

K 100 est un détergent à haute teneur alcaline, capable d'éliminer les
huiles, les gras brûlés, les dépots durcis et les substances carbonisées
des fours, des grilles, plaques de cuisson, hottes et inserts.

K 100 est préconisé dans les systêmes HACCP;

K 100 est utilisé dans la restauration collective et dans les
établissements de distribution alimentaire pour la remise en état de
plaques et grilles de cuisson, fourneaux fours, hottes aspirantes et
filtres, friteuses.

Appliquer K 100 sur les surfaces à nettoyer avec un vaporisateur, un
chiffon ou un pinceau. Laisser agir quelques minutes. Ramasser la
saleté avec un chiffon mouillé. Rincer abondamment à l'eau.

 Données techniques

Conditionnement   3 L

UC   4


